
361 1 

/H OH xxxv. .N<: --f .N<:\H-~ .N<H --t . N : O  --t 
" 0  

H 

Die Eigenschaft des Sauerstoffs, in seinen Reaktionen vierwertig 
zu lungieren, gestattet somit, die feinsten Maschen einer Reaktions- 
gleichung zu erkennen. 

K a r l s r u h e  i. B., Privatlaborstoriurn, Dezember 1910. 

558. ldmund 0. von Lippmann: RHn Vorkommen von 
d-Oalaktoee. 

(Eingegangen am 12. Dezember 1910.) 

Als yor langeren Jabren, nach einem ungewohnlich und anhaltend 
warmen Herhst, bei volliger Trockenheit plotzlich ein starker ein- 
maliger Nachtfrost einsetzte, zeigte eine mit Friichten reich behangene 
Efeuvand eine eigentumliche Erscheinung : die Beeren der vordersteo, 
der KUte am meisten ausgesetzten Reihe, waren zum groljen Teile 
rnit einem weilJen, gliinzenden, rauhreifartigen Uberzuge versehen, der 
v6llig jeuen krystallinischen Efflorescenzen glich, die sich nicht selten 
auf getrockneten Sudfruchten u. dergl. bemerkbar machen '). Die 
Mssse lieB sich ohne wesentliche Schwierigkeiten abtrennen, schmeckte 
schwach, aber rein SUB, iiud wurde zunachst fur Glykose oder ein 
Glykose-Fructose-Gemisch gehalten, his ein von Hrn. H. S i b e r  an- 
gestellter vorlaufiger Versuch die Eotstehung von vie1 Schleimsaure 
bei der Oxydation zeigte; dieser Urnstand wies nul Galaktose hin, 
und die Bemuhungen blieben daher fortan dnrauf gericbtet, solche 
rein zu gewinnen. 

Versuche zur  Krystallisation aus heiljem Wasser waren (ver- 
rnutlich wegen Gegenwart Y O U  Resten gumrniartiger StolEe) erfolglos, 

I) S. die Angaben von Tol lens ,  G r i m b e r t  und K u l i s c h  in meiner 
=Chemie der Zuckerartew 1904, S. 886. 
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obwohl die Liisung, nach wiederholter Reinigung mit kleinen Mengen 
bester Blutkohle, nur einen schwach gelblichen Stich zeigte; beim 
Auskochen der vorsichtig zur Trockne gebrachten, fein zerteilten Sub- 
stanz mit zu r  Losung des Ganzen unzureichenden Mengen hochpro- 
zentigen Alkohols oder Methylalkohols wnrde hingegen , allerdings 
unter erheblichem Materialverlust, eine Fliissigkeit erhalten, aus de r  
sich die fur Galaktose charakteristischen, sechseckigen, diinnen und 
zerbrechlichen Tafelchen des wssserfreien Zuckers ausschieden. Die 
Analyse ergab nnch Hrn. H. S i b e r :  C 39.85, H 6.75, 0 53.40 (ber. 
fiir C S H ~ ~ O S :  C 40, H 6.67, 0 53.33); die Krystalle schmolzen, bet 
1000 viillig getrocknet, scharf bei 168O, die Drebung betrug fur die 
I0-proz. Liisung in Waseer anfiinglich [.It= + 134.50 und konstant 

= + 81.501), die Oxydation nach der Tollensschen Vorschrift 
lieferte 77 0/0 sehr reine Sch le ims i iu re  vom Schmp. 222O, und daa. 
reine Osaron schmolz, rasch erhitzt, bei 194O; es lag also zweifellos 
( ;a lak tose  vor. 

'ijber die Entstehung dieses Zuckers, der bisher in f re iem Zu- 
stande nur  selten und nicht mit viilliger Sicherheit nachgewiesen 
werden konnte 3, liiljt sich Bestimmtes weder angeben noch muhaBen, 
umsomehr, als es weder gelang, einen anderen Zucker als Begleiter 
nufzufinden, noch aus dem Inhalt der Beeren selbst merkliche Mengen 
Schleimsiiure zu erhalten. Dem EinfluB der Kiilte schreiben manche 
Autoren das plotzliche Auftreten griil3erer Mengen Raffinose in der 
Zuckerriibe zu, doch herrscht auch hieriiber keine Gewaheit, unct 
die Quelle der Galaktose, als der dritten in der Raffinose gegen- 
wiirtigen Monose, steht nicht fest; ein von Verne t  au8 Efeu iso- 
liertes Glykosid enthiilt nach einer Angabe YOU T o l l e n s  Galaktosea), 
im Snfte der oben erwahnten Friichte war es aber, allem Anschein 
nach, nicht vorhanden, aoderenfalls hiitte die Oxydation sicherlich aucb 
niehr Schleirnsiiure geliefert. 
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1) Es sind dies genau die nimliclien Zdilcn, die ich vor vielen Jahren 

XChemie der Zuckenrtena 1904, S. 686. 
beobaehtete (diese Berichte 20, 1004 [1887]). 

s, Ebenda, S. 687. 




